MẪU MÔ TẢ CÔNG VIỆC ĐẦU BẾP

[bookmark: _rdmg1nepwwoh]Mô tả công việc
- Lên thực đơn
- Lập công thức, hướng dẫn các món mới
- Kiểm tra/giám sát chất lượng và định lượng hàng hóa trong quá trình nhập hàng và trong quá trình chế biến, phục vụ khách hàng
- Vận hàng toàn bộ thiết bị bếp
- Kiểm soát chi phí, lập bảng chiết tính/ dự trù
[bookmark: _pamlvcol9gj6]Yêu cầu công việc
- Có kinh nghiệm làm về suất ăn công nghiệp tối thiếu 1 năm.
- Nam/nữ tuổi 25-45 tuổi
- Tác phong nhanh nhẹn, trung thực
- Có khả năng giao tiếp tốt
- Tuân thủ nội quy, quy định của công ty, Quản lý
- Sử dụng thành thạo vi tính văn phòng: Excel, Word,...
[bookmark: _wrtsy2erds45]Quyền lợi được hưởng
- Phụ cấp: Công tác, đào tạo + thưởng thành tích
- Được hưởng các phụ cấp công việc: Tiền chuyên cần, tiền xăng xe, hỗ trợ nhà ở
- Được hưởng các chế độ BHYT, BHXH, BHTN và các chế độ theo quy định
- Được hưởng các chế độ khác theo quy định của công ty
[bookmark: _5pz5hqle0sjh]Hồ sơ bao gồm
- Đơn xin việc.
- Sơ yếu lý lịch.
- Hộ khẩu, chứng minh nhân dân và giấy khám sức khoẻ.
- Các bằng cấp có liên quan.

